TECHNICKA SPECIFIKACE VYROBKU / SUROVINY

C@Vitar

Bulgur pSenicny celozrnny

DODAVATEL

COVITAR s.r.o.

LEGISLATIVNI CLENENI

Druh Mlynsky obilny vyrobek
Skupina PSeni¢ny bulgur
Podskupina -

ZAKLADNi CHARAKTERISTIKA

SloZeni Bulgur pSenicny celozrnny
Skladovani Skladujte v suchu, chladu a temnu.
Zemé pluvodu Turecko
GMO free v
ALERGENY
Alergen Obsahuje Muze obsahovat
Obiloviny obsahujici lepek 4

Korysi a vyrobky z nich - -

Vejce a vyrobky z nich - R

Jadra podzemnice olejné - -

Séjové boby (sdja) a vyrobky z nich - -

Mléko a vyrobky z nich - -

Suché skotapkoveé plody a vyrobky z nich - -

Celer a vyrobky z néj - -

Hofcice a vyrobky z nich - -

Sezamova semena a vyrobky z nich - -

Oxid sificity a sificitany v koncentracich vyssich
nez 10mg / kg nebo 10 mg / |, vyjadreno jako SO2

Mékkysi a vyrobky z nich - -

VI¢i bob (lupina) a vyrobky z néj - -




VYZIVOVE UDAJE

Vyzivové hodnoty na100g / ml

energetickd hodnota 1512 kJ / 380 kcal
tuky 1,7¢g

z toho nasycené mastné kyseliny 0,2¢g
sacharidy 73¢g

z toho cukry 2,8¢g
bilkoviny 11g

sal 0,12¢g

ORGANOLEPTICKE VLASTNOSTI

Vzhled Zdravy, Cisty, velikostné vyrovnany
Viiné Pfirozena vliné bez cizich pachl
Chut Charakteristicka po pouZité suroviné

FYZIKALNE CHEMICKE POZADAVKY

Hodnota

VlIhkost max. 11,5%

Necistoty 0 akreditovana laboratofr
Poskozena zrna 0 akreditovana laborator
Vyskyt skadcl 0 akreditovana laborator
Roztodi 0 akreditovana laborator

MIKROBIOLOGICKE POZADAVKY

Koliformni bakterie 5 2 10° 10*
Plisné 5 2 10* 10°
Koag. stafylokoky 5 2 102 10°
Salmonella sp. 5 0 0/25 -

n — pocet vzorkl urcenych pro mikrobiologické vySetreni (rozsah vybéru)

m — mnozstvi MO, které se pripousti v rozsahu vybéru (n)

M — hranice (vystraznd) hodnota pocCtu mikroorganizmu v ustanoveném mnoizstvi vzorku, ktery se
jesté pripoustim, ale jen v poctu vzork(, které je mensi jako c anebo se rovna c

¢ — pocet vzorku v rozsahu vybéru (n), ve kterém se pfipousti nejvic hrani¢ni hodnoty (M), pficemz

plati, Ze ve vzorcich v poc¢tu ,n“ minus ,,c“ mlze byt nejvic hodnota ,m*

BALENI

Hmotnost 25 kg

1000 g

Kaod

EAN kad

Zdravotni nezavadnost
primarniho obalu

Spliuje pozadavky nafizeni
14.01.2011, o materidlech a predmétech z plastl uréenych pro styk
s potravinami (v platném znéni).
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